NOTRE DAME
AOP COTES DE PROVENCE

ssss  Cépage : Rolle 100 %

Terroir : A La Londe les Maures, dans un environne-

* ment protégé, face a la Méditerranée, sur des sols
schisteux, la Vigne profite de doux coteaux ensoleillés
ou elle cotoie mimosas, chénesfli\eges et pins parasols.
Notre Dame des Maures est un magnifique hameau
niché au milieu des vignes et du maquis. Le terroir y
est constitué d’un sol peu profond, sur un socle de
schistes et de quartz. La vigne s’y développe sans exu-
bérance et concentre ce que la Provence compte de
plus beau.

Vinification : Sélection soignée de parcelles avant ven-
dange - Refroidissement de la vendange dés réception

en cave - Macération 4 froid durant le remplissage du
pressoir - Débourbage - Fermentation a température

IVEE maitrisée 16/18°C - Soutirage - Elevage sur lies fines 3
NoTre DAME 4 4 mois - Filtration - Mise en bouteille & la propriété.

(] Dégustation : Nez expressif avec une attaque sur des

]' notes florales, puis fruitées, avec des nuances de poire.

i e Bt i £ Poatls ,, En bouche, une belle fraicheur lui donne de la vivacité.
e ot 13.5% . . .

FrvE Les fruits blancs dominent en bouche avec un final

' tout en rondeur et une belle longueur. Vin blanc équi-

libré et aromatique.

T Accords : En apéritif avec des tapas aux accents du
Sud, friture du golfe, fromages de chevres...
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NOTRE DAME
AOP COTES DE PROVENCE

Cépages : Grenache - Cinsault - Rolle

Terroir : A La Londe les Maures, dans un environne-
ment protégé, face a la Méditerranée, sur des sols
schisteux, la vigne profite de doux céteaux ensoleillés
ou elle cotoie mimosas, chénes—li‘eges et pins parasols.
Notre Dame des Maures est un magnifique hameau
niché au milieu des vignes et du maquis. Le terroir y
est constitué d’'un sol peu profond, sur un socle de
schistes et de quartz. La vigne s’y développe sans exu-
bérance et concentre ce que la Provence compte de
plus beau.

Vinification : Sélection soignée de parcelles avant ven-
dange - Refroidissement de la Vendange des réception
en cave - Macération a froid durant le remplissage du
pressoir - Débourbage - Fermentation a température
maitrisée 16/18°C - Soutirage - Elevage sur lies fines 3
4 4 mois - Filtration - Mise en bouteille & la propriété.

Dégustation : Rosé dans la fraicheur et la tonicité, sur
des notes citronnées et de pamplemousse mir, il se
distingue par son gras qui le maintient sur une lon-
gueur bien parfumée.

Accords : A déguster en apéritif, avec une salade Prin—

taniére, des grillades ou la cuisine Asiatique.
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Cépages : Syrah - Grenache

Terroir : A La Londe les Maures, dans un environne-
ment protégé, face a la Méditerranée, sur des sols
schisteux, la vigne proﬁte de doux coteaux ensoleillés
ou elle cotoie mimosas, chénes-lieges et pins parasols.
Notre Dame des Maures est un magnifique hameau
niché au milieu des vignes et du maquis. Le terroir y
est constitué d’un sol peu profond, sur un socle de
schistes et de quartz. La Vigne s’y de’veloppe sans exu-
bérance et concentre ce que la Provence compte de
plus beau.

Vinification : Sélection soignee de parcelles avant ven-
dange - Macération préfermentaire & froid pendant 48
heures - Cuvaison 3 semaines - Elevage en cuve 4 a5
mois - Filtration - Mise en bouteille a la propriété.

Dégustation : robe colorée, légérement violine, ardmes
de fruits rouges et des touches épicées. Bouche tres
gourmande avec une belle structure et une bonne lon-
gueur.

Accords : Filet de boeuf en crofite, entrecote marchand

de vin, fromages affinés...




