





LONDEL

AOP COTES DE PROVENCE

Cépages : Grenache - Syrah - Carignan

Terroir : A La Londe les Maures, dans un environne-
ment protégé, face a la Méditerranée, sur des sols
schisteux, la Vignc profitc de doux coteaux ensoleillés
ou elle cotoie mimosas, chénes-lieges et pins parasols.
La cuvée LONDEL est la plus ancienne de la Cave des
Vignerons Londais. Elle est issue d’une sélection de
parcelles des communes de Hyeres, La Londe les
Maures et Bormes les Mimosas. Les sols y sont schis-
teux et les parcelles bien exposées.

Vinification : Macération préfermentaire a froid pen-
dant 48 heures - Cuvaison 3 semaines - Elevage en
cuve 4 & 5 mois - Filtration - Mise en bouteille & la pro-
priéte.

Dégustation : Couleur soutenue. Nez délicat de fruits
coves Rt rouges. La bouche est harmonieuse avec des tanins
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el | iy 13.5% fondus. La finale épicée, chaleureuse, cléture une

agréable dégustation.

Accords : Vin idéal pour les grandes tablées en famille
ou entre amis. S’accorde avec la cuisine du Sud, les
grillades et les fromages de caractere.
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