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AOP COTES DE PROVENCE

Cépages : Syrah - Grenache

Terroir : A La Londe les Maures, dans un environne-
ment protégé, face a la Méditerranée, sur des sols
schisteux, la vigne profitc de doux céteaux ensoleillés
ou elle cétoie mimosas, chénes—liéges et pins parasols.
La vallée viticole des Borrels est un site préservé de
Provence. Offrant un paysage unique, elle s'étend
d'Hyeres a La Londe les Maures. La petite mosaique de
terroirs tantdt schisteux, tant6t argilo-calcaires (les
seuls du secteur La Londe) permet un assemblage dans
la plus pure tradition provengale.

Vinification : Sélection soignée de parcelles avant ven-
dange - Macération préfermentaire a froid pendant 48
heures - Cuvaison 3 semaines - Elevage en cuve 4 a4 5
mois - Filtration - Mise en bouteille a la propriété.

Dégustation : Couleur soutenue. Le nez est fruité et
délicat. En bouche, le vin est harmonieux avec un bel
équilibre et une bonne rondeur . L'ensemble est sur le

fruit.

Accords : Céte de boeuf griﬂée aux sarments de Vigne,
daube de sanglier, fromages de caractere...



