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Laurent Oddera - Vigneron a Hyeres et La Londe les Maures

Cépages : Grenache - Cinsault - Rolle

Terroir : A La Londe les Maures, dans un environne-
ment protégé, face a la Méditerrannée sur des sols
schisteux la vigne profite de doux codteaux ensoleillés
ol elle cotoie mimosas, chénes lieges et pins parasols.
Le vignoble de la Bastide des Claude est établi sur un
terroir schisteux de la Vallée des Borrels. Natif du lieu,
Laurent ODDERA cultive cette propriété familliale
avec passion.

Vinification : Sélection exclusive des parceﬂes de la
Bastide des Claude - Refroidissement de la vendange
dés réception en cave - Macération a froid durant le
remplissage du pressoir - Débourbage— Fermentation a
température maitrisée 16/18°C - Elevage sur lies fines

5 mois - Filtration - Mise en bouteille & la propriété.

Dégustation : Trés pale, ce rosé nacré évoque les fruits
blancs et les agrumes. La bouche fraiche exprime la
minéralité du schiste. Belle longueur en bouche. Un
beau représentant du terroir La Londe.

Accords : Petite marmite du pécheur, salade de homard

ou de langoustines... et pourquoi pas au dessert avec
une salade de fruits d’été.




